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 الملخص

نات السابق، تم استكشاف حليب الإبل الكامل وبروتيتم استخدام حليب الإبل لفوائده الغذائية والعلاجية منذ العصور القديمة. في 

نادرة.  لاتهاوتحلن لخصائصهما الحيوية النشطة. ومع ذلك، لا تزال الدراسات حول بروتينات مصل اللبن في حليب الإبل يالكازي

يوية الح هاجل نشاطاتالمائية من أ تحللاتهاو حليب النوقومن هنا، كان الهدف من الرسالة المقترحة هو تقييم بروتينات مصل 

الكولسترول. تم  واص ازالةمضادات الأكسدة، ومضادات الميكروبات، ومضادات السكر، وخافضات ضغط الدم، وخكالمحتملة 

سين البيبسين ، التريب -باستخدام ثلاثة إنزيمات هضمية  متحللات البروتين من بروتينات مصل حليب النوقإجراء إنتاج 

ء والكروماتوغرافيا السائلة عالية الأدا (DH) بدرجة التحللالمتحللات البروتينية  قييمساعات. تم ت 6و  3والكيميوتريبسين لمدة 

(RP-HPLC).  مختلفةلا الحليب النوقمصل  لمتحللات البروتين ةبيولوجيالوأجريت التجارب المختبرية لتقييم الخصائص .

والتربسين ساعات(  6)الكيميوتريبسين  ، مع ٪ 47.5إلى  11من تتراوح  حليب النوق ان نسب التحللظهرت بروتينات مصل أ

 أنء والكروماتوغرافيا السائلة عالية الأدا ، على التوالي. كشف تحليلنسبة تحلل بروتيني أعلى وأدنىساعات( والتي تظهر  3)

 الكيموتريبسين علمن ف تولدن التي متحللات البروتيخضع لعملية تحلل كاملة وأنُتجت ببتيدات أقصر. لاكتوالبومين -بروتين الفا

جت انت التربسين متحللات البروتين الناتجة من معاملة انزيم، في حين ( كمضادات للأكسدةABTS( و )DPPHأعلى )أظهر 

نشاط مضاد للميكروبات أكبر بشكل ملحوظ من مصل اللبن غير متحللات البروتين  . وأظهرتمن مضاد الاكسدةأعلى  معدل

 اختبارها. التي تم ضد جميع البكتيريا المسببة للأمراض  معامل
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